
MENU PLAISIR
Clafouti au camembert et pommes

Taboulé de sarrasin bio, œufs pochés, agrumes et féta
Salade de choux chinois, émincé de poulet au curry, 

mangue et noix de cajou
Rillette de saumon, lentilles vertes

Cuisse de pintade, sauce pommeau, choux rouge braisé et
écrasé de patates douces

Filet de poulet aux champignons, betteraves rôties, purée de
pomme de terre 

Noix de veau sauce tomato chorizo, panais glacés et polenta 
Filet de lieu sauce citronnelle, riz bio créole, duo de carottes à

l’orange

Trilogie de desserts : brownie, mini chou vanille et mini
tartelette framboise 

Tartelette crème de mascarpone aux fruits du moment
Mousse choco crunch

Pavlova crème citron / framboise 
Tatin aux pommes et son coulis de caramel

GROUPES & SÉMINAIRES

Menu identique pour tous.
La composition du menu est décidée par le client. 

Existe également en version 2 plats 
(entrée+plat ou plat+dessert)


